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0 vzdeldvani v podnikovej praxi
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Kéd ponuky 0130.1

univerzita v Nitre v podniku : Peter Jurky

q\.’ysoké skola: Sic senska pofnohospodarska Vzdelavanie v podnikovej praxj sa realizuje

v sledovanom obc 5l ziskané, prip. rozvinuté kompetencie, sktisenost nedostatky...) :

Sprava 8tudenta v krdtkost popliste, ako prebiehalo vzdeldvanie v podmienkach podnikovej praxe

V' prvej polovici -axe v ramci mesiaca febryusr (13. A 14.2.2015) sme s lektorom Z podniku stanovili
7 kladné ochuct. ':ce zloZky, ktorymi budeme tradi¢ny Slovensky ostiepok inovovat rovnako ako aj
s.20s0b, akym bu. leme ochucujice Iatky pridavat i syrom. Ako ochucujice latky sme si stanovili

V druhej polovici ~raxe (20.2a21.2. 2015) sme s lektorom vypracovali hodnotiaci senzoricky profil,
Fomocou ktoréh udd dané ochutené ostiepky hodnotené, sencoricky panel bude hodnotit 3

7 kladné atribat 4 o pach, chut a texturu, ktoré sg opisané d.alsimi hodnotiacimi deskriptormi.

F ovnako sme p¢ :10cou online dotazniku vytvorili dotaznik na ziskanie preferencii od spotrebitefov
¢ by dany vyrob < mal pozitivny ohlas aj u konzumentov. Ziskane udaje od senzorickych
t.odnotitefov a o xonzumentov budt porovnané Pomocou metcdy preferenénéha mapovania.
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Meno a priezvigk:

: Vaclav Jurky

IRI? PODNIKU. -
Podnik: Peter

v sfedovanom obc i ;, vojim podpisom potvrdte Jejf schvélenie) :

t udu hodnotit prod: ;4 1,3 sme vytvorili ontine dotaznik pre konzumenioy,

'—_-—'_—_‘—__. — . P F) a - .
schvélenie Spra v (i vedte v kritkosti posudenie spravy Studria vyssie, prip. priebeh vzdelévanfﬂ

7o Studentkou M. ¢ ovon 5me v dané $kolenie stanovili druhy ochuciiicic!) liitok, ktoré budeme priddvat k syrom a tie#
‘e urcili koncentr: - a spésob pripravy takychto syroy. Viytvorili sme sonze <y profit pre hodnotitelo Vv, pomoacou ktorého

Podpis: /L ]

Natum schvdleni -
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* ‘A' Naretny projekt , Vysoké Skoly ako motory rozvoja vedonwsine) spolodnosti”
ITMS kod projekty 26110230120 ) * Ao
\",_* *nderné vzdeldvanie pra vedomostny spolodnost/Projekt je spoufinancovany zo zdrojov EU * .
;.__\_‘____ * Contrum vedacko-technickych informacii SR, Staré Grunt. © 7 842 44 Bratislava 4 *
peral. i program *o, ok
VZDEL AVANIE X X Lot
X o % VYSOKOSKOLACID < YAXE Eurépska unia
* D — Eurdpiy sacialny fond




o Ry i

. eno a prlozvisko lng. PetrZ
v Nitre

c PD. VS Ika pofnohospodérska univerzita

v sledovanom obdobl a svojim podpisom potvrdte jej schvélenie) .

V ramecl sledovaného obdobia sme so $tudentkou odkonzultovall:

Teoretické a prakticka aspekty vyroby a samotni receptaru Slovenského oétlepku.
Vybrali sme prichute, ktoré budu slG2lt na Inovéclu Slovenského odtiepku.

texturdinych viastnosti vyrobku.

Schvalenie spravy (uvedte v krétkosti posidenie sprévy Studenta vy$Sie, prip. priabeh vzdeldvania

Dalej som jej vysvetlll metodiku laboratérneho sku#ania vyrobkov, stanovenle obsahu blelkovin a
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